
Verehrter Gast,

erlauben Sie mir, Ihnen einen Einblick in unsere Philosophie zu

gewähren: Die Auswahl unserer Fleischqualitäten erfolgt nach

strengen Maßstäben der Exzellenz sowie des Tierwohls, um Ihnen

nur das Allerbeste zu bieten. Auch Fisch, Gemüse und Salat werden

täglich frisch und von höchster Qualität angeliefert. Für sämtliche

Saucen, Suppen und Dressings garantieren wir Ihnen

ausschließlich unsere eigene Herstellung. 

Des Weiteren möchten wir Sie darauf hinweisen, dass unsere

köstlichen Speisen auch in umweltfreundlichen

Mehrwegverpackungen zur Mitnahme angeboten werden. Für die

Nutzung dieser Mehrwegverpackung erheben wir ein Pfand in Höhe

von 5,00 €, welches wir Ihnen selbstverständlich bei Rückgabe in

unbeschädigtem und sauberem Zustand zurückerstatten.
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Granini Schorle 0,3LGranini Säfte 0,2 0,3L

Apfel 3,90
3,90

Grapefruit 3,90
Banane 3,90

Maracuja 3,90
Kirsche 3,90

Rhabarber 3,90
Orange 3,90

Erdbeere 3,90
Schw. Johannisbeere 3,90

Mango 3,90

Drachenfrucht 3,90
3,90

Tomatensaft 3,90

Apfelschorle 3,50
Ananasschorle 3,50

Grapefruitschorle 3,50
Bananenschorle 3,50

Maracujaschorle 3,50
Kirschschorle 3,50

Rhabarberschorle 3,50
Orangenschorle 3,50

Erdbeerschorle 3,50
Johannisbeerschorle 3,50

Mangoschorle 3,50

Drachenfruchtschorle 3,50
Pfirsichschorle 3,50

Tomatenschorle 3,50

Aufschlag für 0,5L | 1,00€ Aufschlag für 0,5L | 1,00€

Ananas

Pfirsich

Softdrinks 0,3L

Coca Cola

Coca Cola Zero

3,00

3,00

Fanta 3,00

Sprite 3,00

Aufschlag für 0,5L | 1,50€

Stiftsquelle 0,25l 2,60

Schweppes 0,2l

Ginger Ale

Tonic Water

3,50

3,50

Bitter Lemon 3,50

Russian Wild Berry 3,50

Stiftsquelle 0,75l 6,00

Mezzo - Mix 3,00
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Frische TeesortenKaffee Spezialitäten

Kännchen Kaffee 5,00
2,90

Espresso Doppio 4,50
Espresso 2,80

Cappuccino Gr. 4,00
Cappuccino kl. 3,30

Latte Macchiato Gr. 4,50
Latte Macchiato kl. 3,80

mit sahne +0,50
Heiße Schokolade 3,00

mit schuss +2,00

frischer Rosmarin 3,50
frische Minze 3,50

frische Zitrone 3,50
frischer Ingwer 3,50

frischer Basilikum 3,50
frischer Thymian 3,50

Café Crema

warme Spezialitäten

Espresso Martini “Alkohol

Creme Brûlée-Latte 

4,80

4,50

Cremacchiato mit Alkohol 4,80

Irish Coffee mit Alkohol 4,90

Special´s

Glühwein

Eierpunch

3,50

4,20

Lumumba 5,50

Heiße Oma 4,80Heiße Rum-Minz-Schokolade 4,50
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Aufgussbeutel

Grüner Tee 2,80
Earl Grey 2,80

Schwarztee 2,80
Kräutertee 2,80

Kamillentee 2,80
Früchtetee 2,80

Von November - März

Milchkaffee 3,50

Alle Kaffeesorten auch mit

Hafermilch möglich
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vom Fass 0,5vom Fass 0,3

König Ludwig Weizen Trüb 3,30
3,30

Brewers Landbier 3,90
König Ludwig Weizen AFG 3,30

Köstritzer Schwarzbier 4,00
Frankenheim Alt 3,60

Budweiser 3,60
König Pilsener 3,30

Warsteiner Pils

Biermix vom Fass 0,3l

Alster
Radler

3,30
3,30

Krefelder 3,30
Pilsschuss (Malz) 3,30
Trockenes Radler 3,30
Bananenweizen 3,30

B
ie
r

König Ludwig Weizen Trüb 4,60
4,40

Brewers Landbier 4,80
König Ludwig Weizen AFG 4,60

Köstritzer Schwarzbier 5,00
Frankenheim Alt 4,50

Budweiser 4,80
König Pilsener 4,40

Warsteiner Pils

Biermix vom Fass 0,5l

Alster
Radler

4,40
4,40

Krefelder 4,50
Pilsschuss (Malz) 4,40
Trockenes Radler 4,40
Bananenweizen 4,60

Bananenweizen AFG 3,30 Bananenweizen AFG 4,60

Flaschenbier 0,3l | 0,5

Warsteiner 0,0%
König Ludwig Weizen Dunkel

3,30
4,60

Oberbräu Hell 4,60
Warsteiner 0,0 Grapefruit 3,30
Estrella Galicia 3,60B
ie
r

Isebeck Malz 3,50
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Pre Dinner Drinks

Longdrink

Whiskey & Cola
Wodka & Lemon

3,30
4,60

Whiskey & Tonic 4,60
Gin & Tonic 3,30
Bloody Mary 3,60
Gin Fizz 3,50

B L A C K  H U G O
Johannisbeeren, Prosecco, Holundersirup

7 , 5 0 €

V I V A  L A  M A N G O
Mangosaft, Ginger Ale, Prosecco

7 , 5 0 €

S P R I Z Z O
Rhabarbersaft, Prosecco, Aperol, Minerawasser

7 , 5 0 €

K I R  R O Y A L
Champagner und Creme de Cassis

1 0 , 9 0 €

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, Prosecco, Mineralwasser

7 , 5 0 €

Apéritif

C A M P A R I  O R A N G E
Campari, Orangensaft

7 , 5 0 €

W I L D B E R R Y  L I L L E T
Lillet, Russian Wild Berry

7 , 0 0 €

S H E R R Y
....

4 , 0 0 €

N E G R O N I
Gin, Wermut & Campari

7 , 5 0 €

A M E R I C A N O
Campari, Wermut, Mineralwasser

7 , 5 0 €
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El Diablo
Tequila & Tonic

3,30
4,60

Wodka & Maracujasaft 4,60
Jägermeister & Kirschsaft 3,30
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K L A R E  R I N D E R K R A F T B R Ü H E . . . . . . . . . . . . . .

Klare Rinderkraftbrühe, veredelt mit köstlicher Einlage.

5 , 1 0 €

Z W I E B E L S U P P E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Zarte Zwiebelsuppe im französischen Stil, gekrönt mit geschmolzenem Käse.

6 , 5 0 €

S C H N E C K E N P F Ä N N C H E N . . . . . . . . . . . . . . . . . .

6er Pfännchen mit Knoblauch-, Kräuterbutter und Käse überbacken

C A R P A C C I O  V O M  R I N D E R F I L E T . . . . . . . . . . .
mit Parmesankäse, Olivenöl und Balsamico Essig

H A R M O N I E  A U S  F L U S S  &  M E E R . . . . . . . . . . .

Ein delikater Lachs, begleitet von zartem, geräuchertem Forellenfilet,
Sahnemeerrettich, Toast, samtiger Butter und Salatbeilage

1 6 , 5 0 €

A V O C A D O  M I T  K R A B B E N . . . . . . . . . . . . . . . .

Krabben mit Cocktailsauce, Toast und Butter

1 6 , 2 0 €

T O M A T E N C R É M E S U P P E . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Erfrischende Tomatencrèmesuppe, gekrönt mit einem Hauch von Sahne.

5 , 5 0 €
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U N S E R E  G E R I C H T E  S I N D  E B E N F A L L S  I N  F O R M  V O N
S E N I O R E N T E L L E R N  E R H Ä L T L I C H .

G U L A S C H S U P P E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Nach ungarischer Art verzaubert.

5 , 9 0 €

12er Pfännchen mit Knoblauch-, Kräuterbutter und Käse überbacken
1 0 , 1 0 €
1 3 , 6 0 €

mit getrockneten Tomaten, gerösteten Pinienkernen und
Parmesankäse

1 8 , 3 0 €
1 8 , 8 0 €

G A R N E L E N P F Ä N N C H E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Garnelen, umhüllt von der magischen Kraft des Knoblauchs, roten Zwiebeln
und Rosmarin, in schimmerndem goldenen Olivenöl gebraten, serviert mit
knusprigem Toast.

1 3 , 5 0 €
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G E M I S C H T E  F I L E T S P I T Z E N . . . . . . . . . . . . . .
In einer zauberhaften Pfefferrahmsauce mit frischen Champignons,
köstlichem Rösti, samtiger Sauce Hollandaise und einem bunten Salatteller.

2 1 , 3 0 €

P F Ä N N C H E N  “ H A U S  A L T  W E T E R H O L T ” . . . . . .

Drei Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce, serviert mit Champignons,
einer Sauce Hollandaise, Rösti und einem Salatteller.

2 2 , 8 0 €

M A D A M E  M E D U S A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nudeln in einer verführerischen Tomatensoße, begleitet von einem zarten
kleinen Salat.

8 , 5 0 €

G U M M I B Ä R E N B A N D E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

hausgemachte Saftige Hähncheninnenfilets, umhüllt von einer knusprigen
Panade, serviert mit goldenen Pommes und einem zarten kleinen Salat.

9 , 5 0 €

M E D A I L L O N S  “ F R A N Z Ö S I C H E R  A R T . . . . . . . .

Drei Schweinemedaillons auf einem Bett aus Blattspinat, serviert mit einer
Roquefortsauce und Rösti.

2 3 , 9 0 €
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L A M M K A R R E E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Lammkarree, umhüllt von zartem Blattspinat und begleitet von himmlischem
Gratin Dauphinois.

3 6 , 5 0 €

W I L D E  K E R L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Wiener Schnitzel, umarmt von goldenen Pommes und einem
zauberhaften bunten Salat.

9 , 5 0 €

B E R L I N E R  L E B E R

Kalbsleber, veredelt mit goldbraun gerösteten Zwiebeln, serviert mit
zarten Apfelringen und Butterkartoffeln.

1 8 , 9 0 €

M O B Y  D I C K . . . . . . . . . . . . . .

Fischstäbchen, begleitet von knusprigen Pommes und einem zarten kleinen
Salat.

8 , 9 0 €

Z U  J E D E M  Z A U B E R H A F T E N  K I N D E R M E N Ü  G E S E L L T

S I C H  A L S  S Ü S S E S  F I N A L E  E I N E  K U G E L  E I S

N A C H  W A H L .



H
A
U
S
 
A
L
T
 W

E S
T E R H O L T

M E N Ü
S C H Ö N  D A S  S I E  D A  S I N D

S
ch

n
it
ze

ge
ri

ch
te

S C H N I T Z E L  “ W I E N E R  A R T ” . . . . . . . . . . . . . .
Das Schnitzel Wiener Art wird begleitet von knusprigen Pommes Frites und
einem ansprechend dekorierten bunten Salatteller.

1 7 , 6 0 €

J Ä G E R S C H N I T Z E L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

.Mit einer verführerischen hausgemachten Champignonssauce, knusprigen
Pommes Frites und einem frischen Salatteller.

1 9 , 1 0 €

S C H N I T Z E L  “ F Ö R S T E R I N  A R T ” . . . . . . . . . . .

Ursprüngliche Förstersauce mit frischen Champignons, grünem Pfeffer, Speck
und einem Hauch von Cognac.

2 3 , 9 0 €

R E S E R V I E R U N G E N
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S C H N I T Z E L  “ B U D A P E S T E R  A R T ” . . . . . . . . . .

Mit einer verführerischen Zwiebel-Paprikasauce, knusprigen Pommes Frites
und einem bunten Salatteller.

1 9 , 2 0 €

S C H W E I N E S C H N I T Z E L  “ C O R D O N  B L E U ”

Gefüllt mit geschmolzenem Käse und delikatem Schinken, begleitet von
knusprigen Pommes Frites und einem bunten Salatteller.

2 4 , 2 0 €

S C H N I T Z E L  “ K R Ü S T C H E N ”

Mit zarten geschmorten Zwiebeln, einem goldenen Spiegelei, knusprigen
Röstkartoffeln und einem bunten Salatteller.

2 5 , 5 0 €

H Ä H N C H E N  S C H N I T Z E L  “ A R R A S ”

Überbacken mit Birne und Brie, dazu Preiselbeeren, eine verführerische
Sauce Hollandaise, knusprige Kartoffelkroketten und ein erfrischender
Salatteller.

2 3 , 9 0 €

B E I  Ä N D E R U N G E N  D E R  B E I L A G E N  V O N
R Ö S T K A R T O F F E L N  G E S T A T T E N  W I R  U N S ,  E I N E N
K L E I N E N  A U F P R E I S  V O N  1 , 5 0  €  Z U  B E R E C H N E N .

H Ä H N C H E N  S C H N I T Z E L  “ P I K A N T E  A R T ”

Mit einer verführerischen Sambalcreme, knusprigen Pommes Frites und
einem bunten Salatteller.

2 4 , 9 0 €
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F R I S C H E R  L A C H S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gegrilltes Lachsfilet, in goldener Butter gebraten, begleitet von zartem
Spinat und köstlichem Gratin Dauphinois.

2 6 , 5 0 €

B R A T H E R I N G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Brathering, begleitet von goldenen Röstkartoffeln und einem
zarten Spiegelei.

1 3 , 5 0 €

O M A ´ S  S Ü L Z E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Traditionelle, hausgemachte magere Sülze, veredelt mit Remoulade,
knusprigen Röstkartoffeln und einem perfekt gebratenen Spiegelei.

1 4 , 8 0 €

K Ö N I G S B E R G E R  K L O P S E . . . . . . . . . . . . . . . . .

In Kapernsauce, serviert mit zarten Salzkartoffeln oder duftendem
Reis und leuchtender Rote Bete.

1 7 , 8 0 €

H E R I N G S F I L E T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Heringfilet in samtiger Sahnesauce, umarmt von Zwiebeln, begleitet
von goldenen Röstkartoffeln und einem perfekten Spiegelei.

1 4 , 2 0 €
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F O R E L L E  “ M Ü L L E R I N  A R T ” . . . . . . . . . . . . . .

Verführerisch gebratene Forelle, veredelt mit goldener Butter und spritziger
Zitrone, begleitet von zarten Petersilienkartoffeln.

1 8 , 5 0 €

Z W I E B E L R O S T B R A T E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Hochwertiges Rumpsteak vereint sich mit einer edlen Rotwein-Juis dazu
zarte Böhnchen im Speckmantel begleitet von knusprigen Röstkartoffeln.

2 6 , 5 0 €

K O H L R O U L A D E N

Frische Kohlrouladen, mit einer delikaten Füllung, serviert mit frischen
Butterkartoffeln.

1 7 , 5 0 €

B O R N H O L M E R  F I S C H T E L L E R . . . . . . . . . . . . . .
Ein feierlicher Fischteller mit zartem Lachs, delikatem Heringsfilet, erfrischendem
Matjessalat, köstlichem Forellenfilet, goldbraunen Bratkartoffeln, einem
schimmernden Spiegelei und würzigem Sahnemeerrettich.

2 1 , 1 0 €

B E I  Ä N D E R U N G E N  D E R  B E I L A G E N  V O N
R Ö S T K A R T O F F E L N  G E S T A T T E N  W I R  U N S ,  E I N E N
K L E I N E N  A U F P R E I S  V O N  1 , 5 0  €  Z U  B E R E C H N E N .
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D Ü S S E L D O R F E R  S E N F S T E A K . . . . . . . . . . . . . .
Zwiebelkruste, begleitet von goldenen Röstkartoffeln und edler Sauce
Bernaise.

3 3 , 6 0 €

K N O B L A U C H  S T E A K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Zartes Rumsteak von 250 g, begleitet von knusprigen Pommes
Frites und verführerisch gegrilltem Knoblauch.

3 2 , 8 0 €
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R U M S T E A K  2 5 0  G R A M M . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beilagen nach Wahl, einschließlich eines köstlichen Salattellers.

2 8 , 3 0 €

R U M S T E A K  3 5 0  G R A M M . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beilagen nach Wahl, einschließlich eines köstlichen Salattellers.

3 3 , 9 0 €

F I L E T S T E A K  1 6 0  G R A M M . . . . . . . . . . . . . . . .
Beilagen nach Wahl, einschließlich eines köstlichen Salattellers.

2 6 , 5 0 €

F I L E T S T E A K  2 0 0  G R A M M . . . . . . . . . . . . . . . .
Beilagen nach Wahl, einschließlich eines köstlichen Salattellers.

3 1 , 0 0 €

F I L E T S T E A K  3 0 0  G R A M M . . . . . . . . . . . . . . . .
Beilagen nach Wahl, einschließlich eines köstlichen Salattellers.

4 0 , 2 0 €

P O M M E S  F R I T E S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 7 0 €

R Ö S T K A R T O F F E L N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 5 0 €

K R O K E T T E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 7 0 €

P F E F F E R R A H M S A U C E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 0 0 €

S A U C E  B E R N A I S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 5 0 €

R O Q U E F O R T S A U C E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5 0 €
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G E S C H M O R T E  Z W I E B E L N . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 8 0 €

F R I S C H E  C H A M P I G N O N S . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 0 0 €

K R Ä U T E R B U T T E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 5 0 €

G E G R I L L T E R  K N O B L A U C H . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 2 0 €


